
Κατά την περίοδο της Ρωμαϊκής Αυτοκρατορίας, “nobilis” 
ήταν αυτός που είχε φτάσει στο αξίωμα του υπάτου.  

Με την ευρύτερη έννοια του όρου ήταν ο «ευγενής»,  
με εξαιρετική ποιότητα χαρακτήρα και ανώτερο πνεύμα.

Στο Nobilis αγαπάμε τις ευγενείς, ποιοτικές πρώτες  ύλες, 
τις οποίες συνδυάζουμε δημιουργικά, με έναν στόχο:

να σας σερβίρουμε πιάτα από όλο τον κόσμο
με μοναδικό χαρακτήρα και αναπάντεχες γεύσεις  

που θα σας κάνουν να επιστρέψετε ξανά.

“Nobilis” was a term used during the Roman Republic  
to indicate that someone had achieved the consulship.  

In a broader sense, it was used to designate the 
aristocracy and the possession of excellent qualities.

At Nobilis we love noble, quality ingredients, which  
we combine in delicious ways, with one goal in mind:

to serve you dishes from all over the world
with character and unexpected twists
that will make you wish to come back.

Bon Appetit! Bon Appetit! 

A L L  D AY  M E N U



Cosmopolitan
Vodka, Triple Sec, Cranberry, Fresh Lime  

and Orange peel
13

Bloody Mary 
Vodka, Tomato Juice, Fresh Lemon Juice, Worcestershire sauce,  

Salt flavored with celery, Pepper and Tabasco
14

Mint Julep  
Canadian Whiskey, Angostura Bitter, Sugar,  

Mint and Lime wheel
12

Paloma
Tequila Blanco, Fresh Lime, Grapefruit Soda, Himalayan Pink Salt  

and Grapefruit
13

Mojito
 Light Rum, Aged Rum, Sugar, Fresh Lime Juice, Soda,  

Mint and lime wheel
12

Margarita
Tequila, Triple Sec, Fresh Lime, Himalayan Pink Salt 

13

Almond Cigar
Dark Rum, Amaretto Liqueur, Lime Cordial,  

Cinamon and Lime 
12

Mai Tai
Rum and Aged Rum, Triple Sec, Sugar ,Orgeat Syrup,

Fresh Lime, Mint and Maraschino cherry 
14

Negroni
Gin, Caprano Antico, Campari

14

Classic Cocktails CollectionClassic Cocktails Collection



Kir Royale
Champagne, Crème de Cassis and lemon peel

17 

Mimosa 
Champagne, Triple Sec and fresh orange Juice

14

Rossini
Prosecco, Crème de fraise liquer  

and Strawberry
12

Bellini
Proseco, Crème De peche and peach

12

Kir
White Wine, Crème de Cassis  

and lemon peel
9

Aperol Classic

13

Twisted By Say 

Prosecco, Pink Grapefruit, grapefruit and cucumber
17

Aperol Infused

aperol infused with Strawberries and Rosemary,  
Soda, orange and cucumber

16

Spa rkling CollectionSpa rkling Collection

Aperol CollectionAperol Collection



Pinsa με φρέσκια mozzarella, μανιτάρια shimeji,  
prosciutto Ferrano και γραβιέρα Κρήτης

Pinsa with fresh mozzarella, shimeji mushrooms,  
Ferrano prosciutto and Cretan Graviera cheese

20

Wrap με τρυφερό φιλέτο κοτόπουλο, baby gem και παρμεζάνα, 
αβοκάντο και χειροποίητα chips λαχανικών 

Wrap with tender chicken fillet, baby gem and Parmesan, 
avocado and handmade vegetable chips 

20

Gnocchi με κρέμα κολοκύθας, φασκόμηλο  
και μαρμελάδα πιπεριάς Φλωρίνης

Gnocchi with pumpkin cream, sage and Florina pepper marmalade 
15

Σολομός μαρινέ με μαραθόριζα, αγριοράπανο, τραγανή κινόα 
και vinaigrette grapefruit

Marinated salmon with fennel root, wild radish, crispy quinoa 
and grapefruit vinaigrette

23

Σούπα ημέρας
Soup of the day

14

Τάρτα ημέρας 
Tart of the day 

10

Πλατό με αλλαντικά και τυριά
Cold cuts and cheese platter 

28

Ψωμί – Amuse-Bouche 
Bread – Amuse-Bouche

3

Sta rtersSta rters



Σαλάτα Caesar’s με iceberg, παρμεζάνα, κρουτόν, καπνιστό μπέικον Ferrano
και ζουμερό φιλέτο κοτόπουλο

Caesar salad with iceberg, Parmesan croutons, Ferrano smoked bacon 
and juicy chicken fillet

17

Σαλάτα με ψητό παντζάρι και μικρά καρότα, πίκλα άγριας αγκινάρασ Τήνου,
μαύρη φακή, emulsion άνηθου και φύλλα μουστάρδας

Roasted beet salad with baby carrots, pickled wild artichoke from Tinos, 
black lentils, anise emulsion and mustard leaves 

19 • v

Burrata, τριλογία τομάτας με κουκουνάρι, κορινθιακή σταφίδα και μυρωδικά,
vinaigrette με ρόδι και παλαιωμένο βαλσάμικο

Burrata, tomato trilogy with pine nuts, Corinthian raisins and herbs,
vinaigrette with pomegranate and aged balsamic vinegar

20

Ελληνική σαλάτα με φρέσκια ρίγανη, «χώμα» χαρουπιού, πιπεριά Φλωρίνης,
κρίταμο και τσαλαφούτι Ευρυτανίας

Greek salad with fresh oregano, carob “soil”, Florina pepper,
samphire and Tsalafouti cheese from Evrytania

18

SaladsSalads

Χειροποίητα ravioli με σπανάκι και ανθότυρο,  
κρέμα ψητής τομάτας και αφρό μετσοβόνε 

Handmade ravioli with spinach and Anthotyro cheese,  
roasted tomato cream and Metsovone cheese foam

17

Πέννες με κρέμα παρμεζάνας, πιπεριές Φλωρίνης
και ζουμερό φιλέτο κοτόπουλο 

Penne with Parmesan cream, Florina peppers and juicy chicken fillet
18

Ριζότο με άγρια μανιτάρια, μαύρη τρούφα, lime, παρμεζάνα και σχοινόπρασο
Wild mushroom risotto with black truffle, lime, Parmesan and chives

26

Pasta  Pasta  - -  Risotti Risotti



Black Angus beef burger (160 γρ.), με καραμελωμένο κρεμμύδι, 
καπνιστό μπέικον και γραβιέρα Κρήτης. Σερβίρεται με πατάτες 

wedges και δροσερή σαλάτα

Black Angus beef burger (160g) with caramelized onion, smoked 
bacon and Cretan Graviera cheese. Served with potato wedges  

and refreshing salad

26 

Black Angus sirloin steak (250 γρ.), ραγού μανιταριών  
με αρμπαρόριζα και baby πατάτες σοτέ

Black Angus sirloin steak (250g), mushroom ragoût with rose 
geranium and sautéed baby potatoes

38

Φιλέτο σολομού (170 γρ.) ψητό σε γλάσο από μέλι,  
λεμόνι και πιπερόριζα, κρέμα μαραθόριζα  

και μπρόκολο Romanesco

Roasted salmon fillet (170g) with a honey-lemon-ginger glaze, 
fennel root cream and Romanesco broccoli

34

Φιλέτο κοτόπουλο σχάρας (200 γρ.), με πουρέ σελινόριζας, 
vinaigrette καπνιστής πανσέτας, ρόκα και παρμεζάνα 

Grilled chicken fillet (200g) with celery root purée,  
smoked pancetta vinaigrette, rocket and Parmesan

26

Φρέσκο ψάρι ημέρας

Fresh fish of the day

Κοπή κρέατος ημέρας
Meat cut of the day

Main Courses Main Courses 



Ταρτα σοκολατας γαλακτοσ και bitter,  
mousse λευκησ σοκολατασ με πορτοκαλι και triple sec

Milk and dark chocolate tart, white chocolate mousse  
with orange and triple sec

12

Semifreddo “αρμενοβιλ” σε παραδοσιακη αμυγδαλοπιτα συρου 
και πεπλο απο φρουτα του δασουσ

Semifreddo “armenoville” on traditional almond pie from syros 
and forest fruit veil

11

Choux au craquelin με κρεμα espresso, μαυρο ρουμι, 
τραγανη γκοφρετα και μοκα

Choux au craquelin with espresso cream, black rum,  
crispy waffle and mocha

12

γλυκο ημερασ

dessert of the day

10

Desserts Desserts 



SpiritsSpirits

WHISKEY 
BLENDED

S C OT L A N D
Johnnie Walker

Red 9

Johnnie Walker

Black 12

Johnnie Walker

Blue  50

Haig 9

Dewar’s White Label 9

Dimple 12y  12

Chivas 12y  12

SINGLE MALT

S C OT L A N D
Cardhu 12y 12

Lagavulin 12y 20

Oban 14y  18

Macallan Double Cask 
12y 24

U S A
Jack Daniel’s 11

BOURBON

U S A 
Maker’s Mark Bourbon 

13

RUM

V E N E Z U E L A 
Pampero Blanco

9

Pampero Especial 
10

Diplomatico Reserva 
Exclusiva

14

B E R M U D A
Goslings Black

Seal Black
12

C U B A N 
Havana Club Anejo 7y

10

J A M A I C A N
Captain Morgan 

Spiced Gold
9

VODKA 

Stolichnaya
9

Belvedere
14

Tito’s Handmade 
10

Absolut 
9

Grey Goose 
15

GIN 

Tanqueray 9

Tanqueray Ten 12

Beefeater 24y 10

Hendrick’s 12

Bulldog 10

Old Sport’s (Greek) 11

TEQUILA 

M E X I C O

Jose Cuervo Silver 9

Jose Cuervo Gold 11

Jose Cuervo Tradicional 
Reposado 

10

Don Julio Blanco 14

Don Julio Anejo 17



Cognac Cognac -- Brandy Brandy

AperitivoAperitivo

S H E R RY -  P O RT 
Port Sandeman Ruby 

 7

Port Ramos Pinto Adriano 
Reserva 

 9

Visanto Santorini 
11

Sherry Lustau PX San Emilio 
 9

Amaro Averna
 7

 I TA LY
Martini Dry, Rosso,  

Bianco 
12

Aperol 
13

Wines  by  the glassWines  by  the glass

I N T E R N AT I O N A L 
Fortant de France

    8

H E L L A S 
Κτημα Μουσων, ‘9’  / Moyson Estate, ‘9’

 7

 Calvados Michel Biron 
10

Metaxa 5* 
9

Metaxa Reserva 
18

Courvoisier V.S. 
11

Martell V.S. 
14

Hennessy
V.S. 
14

Remy Martin
V.S.O.P. 

16

WHITE
Sauvignon Blanc, 

Trebbiano, Assyrtiko 

ROSE
Syrah,  

Mouchtaro

RED
Cabernet Sauvignon, 

Merlot, Syrah

WHITE
Chardonnay

ROSE
Merlot

RED
Merlot



BeersBeers

Beck’s Blue  
(alcohol-free) 

6

Nησοσ 
Nissos 

8

Fischer 
7

Heineken 
6

McFarland 
 8

Stella Artois
7

Dark Cave Tσιπουρο Tσιλιλη
Dark Cave Tsipouro Tsilili

Digestive 
9

Grappa Nonino 
8

Grappa Nonino 
 Chardonnay - Yellow Label

12

Τσίπουρο Μαύρο Ρόδο
Tsipouro Mavro Rodo 

8

Oυζο Βαρβαγιαννη Μπλε
Ouzo  Barbayanni Blue

7

Ouzo Βαρβαγιαννη Πρασινο
Ouzo  Barbayanni Green

7

 Ouzo   Ouzo  -- Tsipouro Tsipouro

  Digestives  Digestives

Jagermeister 
 9

Fernet Branca 
7

Skinos Mastiha 
Hellas

9

Limoncello
Isolabella 

 7

Ma rtiniMa rtini

Dry Martini 
Never Shake it Always Stir it 

 12

Espresso Martini 
12

Passionfruit Martini 
12

Daiquiri
Classic | Strawberry
Mango | Raspberry

12

0.33l



Premium MixersPremium Mixers

Pink Grapefruit 5

Cucumber n Basil 5

 Bergamot n Mandarin 5

Ginger Beer 5

Tonic 5

Fever Tree Slim Line Tonic 5

Coca Cola | Cola Zero 

4

Sprite 4

Fanta Orange | Lemonade 4

Tonic Schweppes 4

Soda Schweppes 4

RedBull 7

SoftSoft  DDrinksrinks

ChocolatesChocolates Tea  selectionsTea  selections

Πορτοκάλι | Λεμονι | Ανανασ 
Cranberry 

Orange | Lemon | Pineapple 
Cranberry 

4

Ντοματοχυμοσ Peruviana 
Red Tomato Juice Peruviana 0.2l 

4.5

Φυσικος Χυμός Πορτοκάλι / λεμονι
Fresh Orange / Lemon Juice

6

Φυσικός Χυμός Ανάμεικτος
Fresh Mixed Juice 

7

Smoothies
6

Ζεστο Τσαι 
Hot Tea

5

Κρυο Τσαι 
Ice Tea 

5

Σοκολάτα Ζεστή | κρύα 
Hot | Cold Chocolate 

5

Milkshake 8

0.25l 0.25l

JuicesJuices Fresh JuicesFresh Juices

Γάλα αμυγδάλου / Καρύδας / Σόγιασ
Almond / Coconut / Soy Milk  +0.5



Παρακαλούμε ενημερώστε το προσωπικό  
της επιχείρησης για τυχόν αλλεργίες � δυσανεξίες που 

μπορεί να έχετε, το μενού μας μπορεί (� είναι πιθανό) 
να περιέχει ίχνη από αλλεργιογόνες ουσίες οι οποίες 

μπορεί να σας προκαλέσουν αλλεργία � δυσανεξία.  
Τα προϊόντα γαρίδες, καραβίδες, χταπόδι, θράψαλο, 

χτένια είναι κατεψυγμένα. Στα τηγανητά 
χρησιμοποιούμε ηλιέλαιο και αλλάζεται καθημερινά. 
Στις σαλάτες και τα μαγειρευτά χρησιμοποιούμε έξτρα 

παρθένο ελαιόλαδο. Η φέτα είναι Π.Ο.Π.
Όλες οι τιμές είναι σε Ευρώ. Στις τιμές συμπεριλαμβάνεται 

Φ.Π.Α. και όλες οι νόμιμες επιβαρύνσεις. 
Ο ΚΑΤΑΝΑΛΩΤΗΣ ΔΕΝ ΕΧΕΙ ΥΠΟΧΡΕΩΣΗ ΝΑ ΠΛΗΡΩΣΕΙ 

ΕΑΝ ΔΕΝ ΛΑΒΕΙ ΤΟ ΝΟΜΙΜΟ  
ΠΑΡΑΣΤΑΤΙΚΟ ΣΤΟΙΧΕΙΟ (ΑΠΟΔΕΙΞΗ-ΤΙΜΟΛΟΓΙΟ). 
Αγορανομικός Υπεύθυνος: Νικόλαοσ Καλογερασ

Please inform our staff of any allergies  
or intolerances you may have. Our menu may 

contain traces of allergenic substances that can 
cause an allergic reaction or intolerance.

The following products are frozen: shrimp, crayfish, 
octopus and scallops. We use sunflower oil for frying 

which is replaced daily, and extra virgin olive oil in 
salads and stews. Our Feta cheese is PDO certified.

All prices are in Euro. All prices are inclusive of VAT 
and all legal charges.

CONSUMER IS ΝΟΤ OBLIGED TO PAY IF THE NOTICE OF 
PAYMENT HAS ΝΟΤ BEEN RECEIVED (RECEIPT - INVOICE).

Compliance Manager: Nikolaos Kalogeras

WaterWater

H OT

Ελληνικός
Greek 

3.5

Ελληνικός Διπλός
Double Greek

4

Espresso
3.5

Espresso Διπλός
Double Espresso 

4

Cappuccino 
4.5

Cappuccino Διπλός
Double Cappuccino

5

Latte 
5

Καφές Φιλτρου
Filter Coffee

3.5

Liqueur Coffee 
8

Nes Café 
4

C O L D

Freddo Espresso
4.5 

Freddo Cappuccino
5

Nescafé Frappé
 4

Θεονη / Theoni 1l
3.5

Θεονη Aνθρακούχο 0.33l
Theoni Sparkling 0.33l

4

Perrier 0.33l
4.5

San Pelegrino 0.25l
4.5

San Pelegrino 0.75l
6

Ξυνό Νερό Φλώρινης 0.75l
Carbonated Water,  

Xino Nero Florina 0.75l
6

CoffeesCoffees

15
/1

1/
20

23

v  = Vegetarian
gf  = Gluten-free


