
Κατα την περiοδο της Ρωµαϊκης Αυτοκρατοριας, “nobilis” 
ηταν αυτος που ειχε φτασει στο αξιωµα του υπατου.  
Με την ευρυτερη εννοια του ορου ηταν ο «ευγενης»,  

µε εξαιρετικη ποιοτητα χαρακτηρα και ανωτερο πνευµα.

Στο Nobilis αγαπαµε τις ευγενεις, ποιοτικες πρωτες  υλες, 
τις οποιες συνδυαζουµε δηµιουργικα, µε εναν στοχο:

Nα σας σερβιρουµε πιατα απο ολο τον κοσµο

µε µοναδικο χαρακτηρα και αναπαντεχες γευσεις  

που θα σας κανουν να επιστρεψετε ξανα.

“Nobilis” was a term used during the Roman Republic  
to indicate that someone had achieved the consulship.  

In a broader sense, it was used to designate the 
aristocracy and the possession of excellent qualities.

At Nobilis we love noble, quality ingredients, which  
we combine in delicious ways, with one goal in mind:

To serve you dishes from all over the world

with character and unexpected twists

that will make you wish to come back.

Bon Appetit!

A L L D A Y M E N U



Almond Cigar
Dark Rum, Amaretto Liqueur, Lime Cordial,  

Cinamon and Lime
12

Mai Tai
Rum and Aged Rum, Triple Sec, Sugar ,Orgeat Syrup,

Fresh Lime, Mint and Maraschino cherry 
14

Negroni
Gin, Caprano Antico, Campari

13

Classic Cocktails Collection

Cosmopolitan
Vodka, Triple Sec, Cranberry, Fresh Lime and Orange peel

13

Bloody Mary 
Vodka, Tomato Juice, Fresh Lemon Juice, Worcestershire 

sauce, Salt flavored with celery, Pepper and Tabasco
14

Mint Julep  
Canadian Whiskey, Angostura Bitter, Sugar, Mint and 

Lime wheel
12

Paloma
Tequila Blanco, Fresh Lime ,Grapefruit Soda,

Himalayan Pink Salt and Grapefruit
13

Mojito
 Light Rum, Aged Rum, Sugar, Fresh Lime Juice, Soda,  

Mint and lime wheel
12

Margarita
Tequila, Triple Sec, Fresh Lime, Himalayan Pink Salt 

13

 



Kir Royale
Champagne, Crème de Cassis and lemon peel

17 

Mimosa 
Champagne, Triple Sec and fresh orange Juice

14

Rossini
Prosecco, Crème de fraise liquer and Strawberry

12

Spa rkling Collection

Aperol Collection

Aperol Classic
13

Twisted By Say 
Prosecco, Pink Grapefruit, grapefruit and cucumber

17

Aperol infused
aperol infused with Strawberries and Rosemary,  

Soda, orange and cucumber
16

Bellini
Proseco,Crème De peche and peach

12

Kir
White Wine, Crème de Cassis and lemon peel

9



Sta rters

Pinsa µε mozzarela, παρµεζανα, χειροποιητο pesto βασιλικου
και τοµατινια

Pinsa with mozzarella, parmesan, handmade basil pesto 
and cherry tomatoes

20 • V

Wrap µε σολοµο, αγγουρι, sour cream µε κουρκουµα, 
dip µε αβοκαντο και δροσερη σαλατα

Wrap with salmon, cucumber, sour cream with turmeric, 
dip with avocado and fresh salad

20

Mινι 'Sando' µε ταρταρ µοσχου, πιπεροριζα 
kai τρουφα σε αφρατο brioche

Mini 'Sando' with veal tartar, ginger and truffle in a fluffy brioche 
22

Tiraditto απο βιολογικο λαυρακι µε σχοινοπρασο, 
λαδι µαστιχας, gel απο lime και Wasabi Mαυο 

organic sea bass tiraditto with chives, 
mastic oil, lime gel and Wasabi Mayo 

18

ποικιλια αλλαντικων / τυριων
varieties of cold cuts / cheese

18

Ψωµi – Amuse - Bouche 
Bread – Amuse - Bouche

4

V = Vegetarian



Salads

Pasta  - Risoi

Γαριδες σχαρας σε χλιαρη σαλατα µε µαυροµατικα, ανιθο, µηλοξυδο  
και ketchup πιπεριας Φλωρινης

Grilled shrimps in a warm salad of mavromatica beans, dill, apple cider
and Florina pepper ketchup

20 • V

Τριλογια τοµατας, φρεσκια Buratta di puglia, κουκουναρι, φραουλες οσµωσης, 
χειροποιητο pesto και βαλσαµικο µε πετιµεζι

Tomato trilogy, fresh Burrata di puglia, pine nuts, osmosis strawberries, 
handmade pesto and balsamic with grape molasses 

20 • V

Σαλατα Caesars µε iceberg, παρµεζανα, καλαµποκι, καπνιστο µπεικον Ferrano, 
κρουτον και ζουµερο φιλετο κοτοπουλο

Caesar salad with iceberg, Parmesan,  corn, Ferrano smoked bacon
croutons and juicy chicken fillet

18 

Eλληνικη σαλατα µε τοµατινια Σαντορινης, αγγουρι, πιπερια Φλωρινης, κριταµο, 
παξιµαδι απο χαρουπι και κατικι Δοµοκου 

Greek salad with Santorini cherry tomatoes, cucumber, Florina pepper, kritamo, 
carob rusk and Domoko katiki cream cheese

18 • V 

Xειροποιητο ραβιολι µε  σπανακι και Caponata µε φυστικι αιγινης και βαλσαµικο 
Handmade ravioli with spinach and Caponata with Aegean pistachios and balsamic glaze

18 • V

Γιουβετσι πεσκανδριτσας µε ψητη τοµατα, πορτοκαλι, ελαια σκορδου και γλυκανισο
Monkfish “giouvetsi” with roasted tomato sauce, orange, garlic oil and aniseedorzo 

38

Μοσχαρισιο χτενι 'παστιτσαδα' σε φρεσκο λαζανι, 
µε κρεµα απο αρσενικο Ναξου και λαδι 'Σπετσερικο'

beef shoulder 'pastitsada' in fresh lasagna, with Naxos gruυerε cream and spetseriko oil
39

ριζοτο ηµερας
risotti of the day

V = Vegetarian



Black angus beef burger µε καραµελωµενο κρεµµυδι, µπεικον Ferrano, 
ketchup πιπεριας και γραβιερα. 

Σερβιρεται µε πατατες wedges και δροσερη σαλατα
black angus beef burger with caramelized onion, Ferrano bacon, 

pepper ketchup and gruyere cheese. 
served with potato wedges and fresh salad

28

Φιλετο απο ψητο σολοµο σε κρουστα µυρωδικων (170 γρ), 
αρακας 'γιαχνι' µε καροτα και ανηθο

Grilled salmon fillet in a herb crust (170 g), 
'yachni' peas with carrots and dill

34

Angus sirloin steak me λαχανικα σχαρας, πατατες ratte 
µε θυµαρι kai jus vinsanto

Angus sirloin steak me grilled vegetables, ratte potatoes 
with thyme ανd vinsanto jus

39

Φιλετο κοτοπουλο corn fed µε relish λιαστης τοµατας, 
gnocchi µε σπανακι και µπισκοτο παρµεζανας

corn fed chicken fillet with sun-dried tomato relish, 
gnocchi with spinach and Parmesan biscuit

28

κοπη κρεατος ηµερας
Meat cut of the day

ψαρι ηµερας
Fish of the day

Main Courses



Lemon pie, αφρατη κρεµα λεµονι µε Iταλικη µαρεγκα 
και sorbet raspberry

Lemon pie, fluffy lemon cream with Italian meringue 
and raspberry sorbet

11

Mini choux au craquele µε παγωτο βανιλιας Mαδαγασκαρης 
και ζεστη σοκολατα Manjari valhrona

Mini choux au craquele with Madagascar vanilla ice cream 
and Manjari valhrona hot chocolate

21

Tiramisu µε χειροποιητο µπισκοτο σαβαγιαρ, 
µαυρο ρουµι και τραγανη γκοφρετα

tiramisu with handmade savagiardi biscuit, 
black rum and crispy wafer

01

Nουγκατινα µε τραγανα φυλλα αµυγδαλου, cremeux πραλινας αµυγδαλου 
και παγωτο σοκολατας µε ελαιολαδο

nougatine with crispy almond pastry, almond praline cremeux 
and olive oil chocolate ice cream  

11

Desserts



WHISKEY 
BLENDED

S C OT L A N D

Johnnie Walker

Red 10

Johnnie Walker

Black 12

Johnnie Walker

Blue  50

Haig  10

Dewar’s White Label 10

Dimple 12y  12

Chivas 12y  12

SINGLE MALT

S C OT L A N D

Cardhu 12y  14

Lagavulin 12y 22

Oban 14y  18

Macallan Double Cask 
12y  24

U S A

Jack Daniel’s 11

BOURBON

U S A 

Maker’s Mark Bourbon 

14

RUM

V E N E Z U E L A 
Pampero Blanco

11

Pampero Especial 
12

Diplomatico Reserva 
Exclusiva

14

B E R M U D A
Goslings Black

Seal Black
12

C U B A N 
Havana Club Anejo 7y

10

J A M A I C A N
Captain Morgan 

Spiced Gold
10

VODKA 

Stolichnaya
10

Belvedere
15

Tito’s Handmade 
11

Absolut 
10

Grey Goose 
15

GIN 

Tanqueray  10

Tanqueray Ten  12

Beefeater 24y 12

Hendrick’s  14

Bulldog  10

Old Sport’s (Greek)  11

TEQUILA 

M E X I C O

Jose Cuervo Silver 10

Jose Cuervo Gold  12

Jose Cuervo Tradicional 
Reposado 

12

Don Julio Blanco  14

Don Julio Anejo  17

Spirits



 Calvados Michel  
Biron 

10

Metaxa 5* 
9

Metaxa  
Reserva 

18

Courvoisier V.S. 
 11

Martell V.S. 

 14

Hennessy V.S. 

14

Remy Martin V.S.O.P. 

 16

Remy Martin X.O. 

 45

I N T E R N AT I O N A L 

Fortant de France

WHITE

Chardonnay

ROSE

Merlot

RED

Merlot
8

H E L L A S
Αµυντας «1959»

Αµυντας «1959»

Ροδιτης Sauvignon Blanc

ΛΕΥΚΟ
Αµυντας «1959» 

Syrah, merlot 

ΡΟΖΕ

Syrah, merlot 

ΚΟΚΚΙΝΟ

7

Sherry Lustau PX San Emilio 
 9

Port Sandeman Ruby 
 7

Port Ramos Pinto 
Adriano Reserva 

 9

Amaro Averna
 7

Visanto Santorini 
11

Σαµος ανθεµις 

Samos Anthemis
7

Zellina moscato  
rosa

 7

S H E R RY - P O RT

Cognac - Brandy

Wines by the glass

Aperitivo



Dark Cave Tσιπουρο Tσιλιλη
Dark Cave Tsipouro Tsilili 

Digestive
9

Grappa Nonino 

8

Grappa Nonino 
 Chardonnay - Yellow Label

12

Τσiπουρο Μαyρο Ρoδο
Tsipouro Mavro Rodo 

8

Oυζο Βαρβαγιαννη Μπλε
Ouzo  Barbayanni Blue

7

Ouzo Βαρβαγιαννη Πρασινο
Ouzo  Barbayanni Green

7

0.33l

Beck’s Blue  
(alcohol-free) 

6

Nησοσ 
Nissos 

8

Fischer 
7

Heineken 
6

McFarland 

8

Stella Artois
7

Dry Martini
never shake it always Stir it

12 

Espresso Martini 
12

Passionfruit Martini 
12

Daiquiri
Classic | Strawberry | Mango 

Raspberry
12

Miss Martini
Infuse Vodka, Lime, Pink Grapefruit

14

Ma rtini

Brs

Jagermeister 
 9

Fernet Branca 
7

Skinos Mastiha 
(Hellas)

9

Limoncello
Isolabella 

 7

Digestives

Ouzo -Tsipouro



Pink Grapefruit  5

 Cucumber n Basil 5

 Bergamot n Mandarin  5

Ginger Beer  5

 Tonic 5

 Fever Tree Slim Line Tonic 5

Coca Cola | Cola Zero 

3.5

Sprite  3.5

Fanta Orange | Lemonade  3.5

Tonic Schweppes  3.5

Soda Schweppes  3.5

RedBull  5.5

Πορτοκαλι | Λεµονι | Ανανασ 
Cranberry 

Orange | Lemon | Pineapple 
Cranberry 

4

Ντοµατοχυµοσ Peruviana 
Red Tomato Juice Peruviana 0.2l 

4.5

Φυσικος Χυµος Πορτοκαλι / λεµονι
Fresh Orange / Lemon Juice

6

Φυσικος Χυµος Αναµεικτος
Fresh Mixed Juice 

7

Smoothies
6

Ζεστο Τσαι 
Hot Tea

5

Κρυο Τσαι 
Ice Tea 

5

Σοκολατα Ζεστη | κρυα 
Hot | Cold Chocolate 

5

 Milkshake 8

0.25l 0.25l

Γαλα αµυγδαλου / Καρυδας / Σογιασ
 Almond / Coconut / Soy Milk +0.5

Premium Mixers

Juices

Chocolates

Soft Drinks

Fresh Juices

Tea  selections



HOT

Ελληνικoς
Greek 

3.5

Ελληνικoς Διπλoς
Double Greek

4

Espresso
3.5

Espresso Διπλoς
Double Espresso 

4

Cappuccino 
4.5

Cappuccino Διπλoς
Double Cappuccino

5

Latte 
5

Καφeς Φιλτρου
Filter Coffee

3.5

Liqueur Coffee 
8

Nes Café 
4

COLD

Freddo Espresso
4.5 

Freddo Cappuccino
5

Nescafé Frappé
 4

  V = Vegetarian
  GF = Gluten-free

Θεονη / Theoni 1l
3.5

Θεονη Aνθρακοyχο 0.33l
Theoni Sparkling 0.33l

4

Perrier 0.33l
4.5

San Pelegrino 0.25l
4.5

San Pelegrino 0.75l
6

Ξυνo Νερo Φλωρινης 0.75l

6

Carbonated Water, 
Xino Nero Florina 0.75l

PLEASE INFORM OUR STAFF OF ANY ALLERGIES OR 
INTOLERANCES YOU MAY HAVE. OUR MENU MAY 

CONTAIN TRACES OF ALLERGENIC SUBSTANCES THAT CAN 
CAUSE AN ALLERGIC REACTION OR INTOLERANCE. 

ΠΑΡΑΚΑΛΟΥΜΕ ΕΝΗΜΕΡΩΣΤΕ ΤΟ ΠΡΟΣΩΠΙΚΟ ΤΗΣ 
ΕΠΙΧΕΙΡΗΣΗΣ ΓΙΑ ΤΥΧΟΝ ΑΛΛΕΡΓΙΕΣ Ή ΔΥΣΑΝΕΞΙΕΣ ΠΟΥ 

ΜΠΟΡΕΙ ΝΑ ΕΧΕΤΕ, ΤΟ ΜΕΝΟΥ ΜΑΣ ΜΠΟΡΕΙ (Ή ΕΙΝΑΙ 
ΠΙΘΑΝΟ) ΝΑ ΠΕΡΙΕΧΕΙ ΙΧΝΗ ΑΠΟ ΑΛΛΕΡΓΙΟΓΟΝΕΣ ΟΥΣΙΕΣ 
ΟΙ ΟΠΟΙΕΣ ΜΠΟΡΕΙ ΝΑ ΣΑΣ ΠΡΟΚΑΛΕΣΟΥΝ ΑΛΛΕΡΓΙΑ Ή 

ΔΥΣΑΝΕΞΙΑ. 
ΤΑ ΠΡΟΪΟΝΤΑ ΓΑΡΙΔΕΣ, ΚΑΡΑΒΙΔΕΣ, ΧΤΑΠΟΔΙ, ΘΡΑΨΑΛΟ, 

ΧΤΕΝΙΑ ΕΙΝΑΙ ΚΑΤΕΨΥΓΜΕΝΑ. ΣΤΑ ΤΗΓΑΝΗΤΑ 
ΧΡΗΣΙΜΟΠΟΙΟΥΜΕ ΗΛΙΕΛΑΙΟ ΚΑΙ ΑΛΛΑΖΕΤΑΙ 

ΚΑΘΗΜΕΡΙΝΑ. ΣΤΙΣ ΣΑΛΑΤΕΣ ΚΑΙ ΤΑ ΜΑΓΕΙΡΕΥΤΑ 
ΧΡΗΣΙΜΟΠΟΙΟΥΜΕ ΕΞΤΡΑ ΠΑΡΘΕΝΟ ΕΛΑΙΟΛΑΔΟ. Η ΦΕΤΑ 

ΕΙΝΑΙ Π.Ο.Π. ΌΛΕΣ ΟΙ ΤΙΜΕΣ ΕΙΝΑΙ ΣΕ ΕΥΡΩ. ΣΤΙΣ ΤΙΜΕΣ 
ΣΥΜΠΕΡΙΛΑΜΒΑΝΕΤΑΙ Φ.Π.Α. ΚΑΙ ΟΛΕΣ ΟΙ ΝΟΜΙΜΕΣ 

ΕΠΙΒΑΡΥΝΣΕΙΣ. Ο ΚΑΤΑΝΑΛΩΤΗΣ ΔΕΝ ΕΧΕΙ ΥΠΟΧΡΕΩΣΗ 
ΝΑ ΠΛΗΡΩΣΕΙ ΕΑΝ ΔΕΝ ΛΑΒΕΙ ΤΟ ΝΟΜΙΜΟ ΠΑΡΑΣΤΑΤΙΚΟ 

ΣΤΟΙΧΕΙΟ (ΑΠΟΔΕΙΞΗ-ΤΙΜΟΛΟΓΙΟ). ΑΓΟΡΑΝΟΜΙΚΟΣ 
ΥΠΕΥΘΥΝΟΣ: ΝΙΚΟΛΑΟΣ ΚΑΛΟΓΕΡΑΣ

THE FOLLOWING PRODUCTS ARE FROZEN: SHRIMP, 
CRAYFISH, OCTOPUS AND SCALLOPS. WE USE SUNFLOWER 

OIL FOR FRYING WHICH IS REPLACED DAILY, AND EXTRA 
VIRGIN OLIVE OIL IN SALADS AND STEWS. OUR FETA 

CHEESE IS PDO CERTIFIED. ALL PRICES ARE IN EURO. ALL 
PRICES ARE INCLUSIVE OF VAT AND ALL LEGAL CHARGES.
CONSUMER IS ΝΟΤ OBLIGED TO PAY IF THE NOTICE OF 
PAYMENT HAS ΝΟΤ BEEN RECEIVED (RECEIPT - INVOICE). 

COMPLIANCE MANAGER: NIKOLAOS KALOGERAS

Coffs Water


