
Bon Appetit!

D I N N E R M E N U

Κατα την περiοδο της Ρωµαϊκης Αυτοκρατοριας, “nobilis” 
ηταν αυτος που ειχε φτασει στο αξιωµα του υπατου.  
Με την ευρυτερη εννοια του ορου ηταν ο «ευγενης»,  

µε εξαιρετικη ποιοτητα χαρακτηρα και ανωτερο πνευµα.

Στο Nobilis αγαπαµε τις ευγενεις, ποιοτικες πρωτες  υλες, 
τις οποιες συνδυαζουµε δηµιουργικα, µε εναν στοχο:

Nα σας σερβιρουµε πιατα απο ολο τον κοσµο

µε µοναδικο χαρακτηρα και αναπαντεχες γευσεις  

που θα σας κανουν να επιστρεψετε ξανα.

“Nobilis” was a term used during the Roman Republic  
to indicate that someone had achieved the consulship.  

In a broader sense, it was used to designate the 
aristocracy and the possession of excellent qualities.

At Nobilis we love noble, quality ingredients, which  
we combine in delicious ways, with one goal in mind:

To serve you dishes from all over the world

with character and unexpected twists

that will make you wish to come back.



Classic Cocktails

Cosmopolitan
Vodka, Triple Sec, Cranberry, Fresh Lime and Orange peel

13

Bloody Mary 
Vodka, Tomato Juice, Fresh Lemon Juice, Worcestershire 

sauce, Salt flavored with celery, Pepper and Tabasco
14

Mint Julep  
Canadian Whiskey, Angostura Bitter, Sugar, Mint and 

Lime wheel
12

Paloma
Tequila Blanco, Fresh Lime ,Grapefruit Soda,

Himalayan Pink Salt and Grapefruit
13

Mojito
 Light Rum, Aged Rum, Sugar, Fresh Lime Juice, Soda,  

Mint and lime wheel
12

 

Margarita
Tequila, Triple Sec, Fresh Lime, Himalayan Pink Salt 

13

 
Almond Cigar

Dark Rum, Amaretto Liqueur, Lime Cordial,  
Cinamon and Lime

12

Mai Tai
Rum and Aged Rum, Triple Sec, Sugar ,Orgeat Syrup,

Fresh Lime, Mint and Maraschino cherry 
14

Negroni
Gin, Caprano Antico, Campari

13



Kir Royale
Champagne, Crème de Cassis and lemon peel

17 

Mimosa 
Champagne, Triple Sec and fresh orange Juice

14

Rossini
Prosecco, Crème de fraise liquer and Strawberry

12

Spa rkling Collection

Bellini
Proseco,Crème De peche and peach

12

Aperol Classic
13



Sta rters

Tiraditto απο βιολογικο λαυρακι µε σχοινοπρασο, 
λαδι µαστιχας, gel απο lime και µαγιονεζα wasabi  

Τiraditto from organic sea bass with chives, 
mastic oil, lime gel and wasabi mayonnaise

81  

Γαριδες σχαρας σε χλιαρη σαλατα µε µαυροµατικα, ανιθο, µηλοξυδο
 και ketchup πιπεριας φλωρινης

Grilled shrimps in a warm salad with mavromatica, 
dill, apple cider and bell pepper ketchup

V20 •  

Χταποδι σχαρας µε εσπεριδοειδη, κρεµα αγγιναρας Ιερουσαληµ 
και µαρµελαδα απο καπνιστο µπεικον

Grilled octopus with citrus, Jerusalem artichoke cream 
and smoked bacon jam

22 

Φιλετο κοτοπουλο 'shawarma' kai δροσερη slaw 
µε γιαουρτι kai κουρκουµα 

Chicken fillet 'shawarma' kai cool slaw with yogurt kai turmeric
17 

Ταρταρ µοσχου µε τρουφα, πιπεροριζα, παρµεζανα 
και τραγανα chips απο πατατα Vitellote

Beef tartare with truffle, ginger, parmesan 
and crispy vitelotte potato chips

24 

Vitellone tonato, carpaccio απο φιλετο µοσχου µε αφρο τονου, 
λαδι λευκης τρουφας και πουδρα καπαρης

vitellone tonatto, carpaccio of beef fillet with tuna espuma, 
white truffle oil and caper powder

26 

Ψωµi – Amuse - Bouche 
Bread – Amuse - Bouche

4

V = Vegetarian



Salads

Tριλογια τοµατας, φρεσκια buratta di puglia, κουκουναρι, φραουλες οσµωσης, 
χειροποιητο pesto και βαλσαµικο µε πετιµεζι 

Τomato trilogy, fresh buratta di puglia, pine nuts, osmo  strawberries, tic
handmade pesto and balsamic with grapes molasses

V20 •  

Δροσερη σαλατα µε σολοµο µαρινε σε pernod ricard, φινοκιο, 
τραγανη κινοα και pink grapefruit

 salad with salmon marinated in Pernod Ricard, Refreshing
fennel, crispy quinoa and pink grapefruit

23

Ελληνικη σαλατα µε τοµατινια σαντορινης, αγγουρι, πιπερια Φλωρινης, 
κριταµο, παξιµαδι απο χαρουπι και κατικι Δοµοκου 

Greek salad with santorini tomatoes, cucumber, lorin  pepper,cherry F a
 kritamo, carob  and omoko katikirusk D  cream cheese

18 •   V

ραγανα φυλλα σαλατας µε τσαπελες, ταλαγανι σχαρας, T
αγρια αγγιναρα τηνου και βινεγκρετ απο παλαιωµενο τσιπουρο 

Crispy salad leaves with , grilled talagani , dried figs  cheese
wild artichoke and aged  vinaigrettespirit

19 •  V



Pasta - Risoi

Λιγκουινι σε bisque µε καπνιστη παπρικα, ψητες γαριδες, 
βασιλικο και κρεµα απο τσαλαφουτι 

inguine in bisque with smoked paprika, grilled shrimps, L
 cheesebasil and chalafouti cream

2 V2  •  

Angus tri tip tagliata σε ριζοτο µιλανεζ µε παρµεζανα, 
σχοινοπρασο και µοσχολεµονο

Angus tri tip tagliata  Milanese risotto with parmesan, ,
chives and lemon

28

Γιουβετσι πεσκανδριτσας µε ψητη τοµατα, πορτοκαλι, 
ελαια σκορδου και γλυκανισο

Monkfish orzo “giouvetsi” with roasted tomato sauce, orange,  
garlic oil and aniseed

38  

χειροποιητα ravioli µε καραβιδα και µοσχολεµονο, 
κρεµα Αmericaine και crumble µαυρου σκορδου

Ηandmade ravioli with  and lemon, langustine
cream Αmericaine and black garlic crumble

27 •  V



Main courses

Σφυριδα σχαρας (160 γρ) µε πατατες, tomata kai κολοκυθακια en papillote, 
crumble ελιας και φρεσκια ριγανη 

Grilled grouper (160 g) with potatoes, tomato and zucchini en papillote, 
olive crumble and fresh oregano

49

Φιλετο απο ψητο σολοµο σε κρουστα µυρωδικων (170 γρ), 
αρακας ‘γιαχνι’ µε καροτα και ανηθο

 rilled salmon fillet in a herb crust (170 g), G
'yachni' peas with carrots and dill

34

Ψητο φιλετο κοτοπουλο (200 γρ) me relish λιαστης τοµατας, 
gnocci µε σπανακι, mascarpone και ‘µπισκοτο’ παρµεζανας

rilled chicken fillet (200 g) sun-dried tomato relish, G
gnocci with spinach, mascarpone and Parmesan 'biscuit'

28  

Angus flap steak tagliata (200 γρ), λαχανικα σχαρας, 
gremolata και καπνιστο αλατι 

Angus flap steak tagliata (200 g), grilled vegetables, 
gremolata and smoked salt

44

Γαλλικο φιλετο σχαρας (220 γρ) ψητα βασιλοµανιταρα, 
βαβυ πατατες, jus dolcetto

rench grilled fillet (220g), grilled king mushrooms, F oyster 
baby potatoes, dolcetto jus  

47

Μοσχαρισιο χτενι 'παστιτσαδα' σε φρεσκο λαζανι, 
µε κρεµα απο αρσενικο Ναξου και λαδι ‘σπετσερικο’

eef  'pastitsada' in fresh lasagna, B shoulder
gruyerewith Naxos  cream and 'spetseriko' oil

39

Kοπη κρεατος ηµερας
Cut of meat of the day



Desserts

Lemon pie, αφρατη κρεµα λεµονι µε ιταλικη µαρεγκα 
και sorbet raspberry

Lemon pie, fluffy lemon cream with Italian meringue 
and raspberry sorbet

11

Mini choux au craquele µε παγωτο βανιλιας µαδαγασκαρης 
και ζεστη σοκολατα manjari valhrona

 Mini choux au craquele with madagascar vanilla ice cream 
and manjari valhrona hot chocolate

12

Tiramisu µε χειροποιητο µπισκοτο σαβαγιαρ, 
µαυρο ρουµι και τραγανη γκοφρετα

Tiramisu with handmade savagiardi biscuit, 
black rum and crispy wafer

10  

Nουγκατινα µε τραγανα φυλλα αµυγδαλου, cremeux πραλινας αµυγδαλου 
και παγωτο σοκολατας µε ελαιολαδο

Nougatine with crispy almond pastry, almond praline cremeux 
and olive oil chocolate ice cream

11

V = Vegetarian

COMPLIANCE MANAGER: NIKOLAOS KALOGERAS

ΌΛΕΣ ΟΙ ΤΙΜΕΣ ΕΙΝΑΙ ΣΕ ΕΥΡΩ. ΣΤΙΣ ΤΙΜΕΣ ΣΥΜΠΕΡΙΛΑΜΒΑΝΕΤΑΙ Φ.Π.Α. ΚΑΙ ΟΛΕΣ ΟΙ ΝΟΜΙΜΕΣ ΕΠΙΒΑΡΥΝΣΕΙΣ. 

Ο ΚΑΤΑΝΑΛΩΤΗΣ ΔΕΝ ΕΧΕΙ ΥΠΟΧΡΕΩΣΗ ΝΑ ΠΛΗΡΩΣΕΙ ΕΑΝ ΔΕΝ ΛΑΒΕΙ ΤΟ ΝΟΜΙΜΟ ΠΑΡΑΣΤΑΤΙΚΟ ΣΤΟΙΧΕΙΟ 

(ΑΠΟΔΕΙΞΗ-ΤΙΜΟΛΟΓΙΟ). 

PLEASE INFORM OUR STAFF OF ANY ALLERGIES OR INTOLERANCES YOU MAY HAVE. OUR MENU MAY CONTAIN TRACES OF 

ALLERGENIC SUBSTANCES THAT CAN CAUSE AN ALLERGIC REACTION OR INTOLERANCE. 

THE FOLLOWING PRODUCTS ARE FROZEN: SHRIMP, CRAYFISH, OCTOPUS AND SCALLOPS. WE USE SUNFLOWER OIL FOR FRYING 

WHICH IS REPLACED DAILY, AND EXTRA VIRGIN OLIVE OIL IN SALADS AND STEWS. OUR FETA CHEESE IS PDO CERTIFIED. 

ALL PRICES ARE IN EURO. ALL PRICES ARE INCLUSIVE OF VAT AND ALL LEGAL CHARGES.

CONSUMER IS ΝΟΤ OBLIGED TO PAY IF THE NOTICE OF PAYMENT HAS ΝΟΤ BEEN RECEIVED 

ΣΤΑ ΤΗΓΑΝΗΤΑ ΧΡΗΣΙΜΟΠΟΙΟΥΜΕ ΗΛΙΕΛΑΙΟ ΚΑΙ ΑΛΛΑΖΕΤΑΙ ΚΑΘΗΜΕΡΙΝΑ. ΣΤΙΣ ΣΑΛΑΤΕΣ ΚΑΙ ΤΑ ΜΑΓΕΙΡΕΥΤΑ 

ΧΡΗΣΙΜΟΠΟΙΟΥΜΕ ΕΞΤΡΑ ΠΑΡΘΕΝΟ ΕΛΑΙΟΛΑΔΟ. Η ΦΕΤΑ ΕΙΝΑΙ Π.Ο.Π. 

ΑΓΟΡΑΝΟΜΙΚΟΣ ΥΠΕΥΘΥΝΟΣ: ΝΙΚΟΛΑΟΣ ΚΑΛΟΓΕΡΑΣ

ΠΑΡΑΚΑΛΟΥΜΕ ΕΝΗΜΕΡΩΣΤΕ ΤΟ ΠΡΟΣΩΠΙΚΟ ΤΗΣ ΕΠΙΧΕΙΡΗΣΗΣ ΓΙΑ ΤΥΧΟΝ ΑΛΛΕΡΓΙΕΣ Ή ΔΥΣΑΝΕΞΙΕΣ ΠΟΥ ΜΠΟΡΕΙ ΝΑ 

ΕΧΕΤΕ, ΤΟ ΜΕΝΟΥ ΜΑΣ ΜΠΟΡΕΙ (Ή ΕΙΝΑΙ ΠΙΘΑΝΟ) ΝΑ ΠΕΡΙΕΧΕΙ ΙΧΝΗ ΑΠΟ ΑΛΛΕΡΓΙΟΓΟΝΕΣ ΟΥΣΙΕΣ ΟΙ ΟΠΟΙΕΣ ΜΠΟΡΕΙ ΝΑ 

ΣΑΣ ΠΡΟΚΑΛΕΣΟΥΝ ΑΛΛΕΡΓΙΑ Ή ΔΥΣΑΝΕΞΙΑ. 

(RECEIPT - INVOICE). 

ΤΑ ΠΡΟΪΟΝΤΑ ΓΑΡΙΔΕΣ, ΚΑΡΑΒΙΔΕΣ, ΧΤΑΠΟΔΙ, ΘΡΑΨΑΛΟ, ΧΤΕΝΙΑ ΕΙΝΑΙ ΚΑΤΕΨΥΓΜΕΝΑ. 


